Jak zrobi¢ czekolade - przepis na
domowq czekolade

Jak zrobi¢ czekolade - przepis na domowg
czekolade jest prostszy, niz myslisz.
Potrzebujesz mleka, masta, kakao i cukru.



Sktadniki na domowq czekolade

Pyszna czekolada domowej roboty musi
bazowac na sktadnikach dobrej jakosci.
Wowczas przebije smakiem nawet najbardzie]
ekskluzywne czekolady z wyzszej potki.

e 700 g masta (nie margaryny!),

e szklanka mleka,

e 7/3 szklanki cukru (moze by¢ mniej),
e 3-4 tyzki ciemnego kakao,

e 200 g mleka w proszku,

e opcjonalnie: bakalie, rodzynki.



Jak zrobi¢ czekolade krok po kroku

1. W rondelku zagotuj szklanke mleka. Dodaj
100 g masta (1/2 typowej kostki) i mieszaj,
az Sie rozpusci.

2. Wsyp 2/3 szklanki cukru i co najmniej 3
tyzki kakao. Jesli smakuje ci niestodka
czekolada, zmniejsz porcje cukru. Mieszaj,
az powstanie jednorodny, ciemnobrgzowy
ptynN.

3. Przelej do miski, dodaj 200 g mleka w
proszku. Miksuj dotad, az zlikwidujesz
wszystkie grudki. Mozesz tez wrzucic
garsc¢ rodzynek, pokruszonych orzechow
lub kandyzowang skorke pomaranczows.

4. Wtéz mase do ptaskiej foremki i wstaw do
lodéwki. Gdy stezeje, pokrdj na mate
kostki.






Przygotowujgc czekolade domowej roboty
prawdopodobnie nie uzyskasz tak zgrabnej
tabliczki, do jakiej przyzwyczaitas sie po
otwarciu sklepowej czekolady. Jednak to
przeciez nie wyglad sie liczy, a smak, a ten
moze byc¢ rewelacyijny. |




